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Inventia se refera la industria vinicold, in special la stabilizarea vinurilor si produselor vinicole.

Procedeul de stabilizare a vinurilor §i produselor vinicole contra precipitarii tartrului prevede divizarea lor in doua
parti inegale, partea mai micd a produsului constituind 5...40% din volumul total, racirea, initierea formarii cristalelor de
saruri tartrice in partea mai micd, amestecarea partilor dupa tratarea separata, mentinerea produsului racit in contact cu
germenii de cristalizare si eliminarea cristalelor.

Rezultatul consta in eliminarea necesitatii de introducere a germenilor exogeni de cristale si respectarii cerintelor
speciale fata de ei.



